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Fiir die Neugestaltung war Innenarchitekt Giinther Thény verantwortlich.
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Frischer Wind aus Davos fiir den

Vitznauerhof

m 14. Mai 2015 6ffnete das Hotel Vitznau-
erhof unter Leitung des neuen Direktions-
paars Bardhyl Coli und Maria Redlich seine
Tore. Das charmante Viersterne-Superior-Hotel
am Ufer des Vierwaldstittersees ist jeweils von
Mitte Mai bis Mitte Oktober gedffnet. In der
Wintersaison fithrt das Direktionspaar gemein-
sam das Waldhotel Davos. Aufgrund der um-
satzstirkeren Wintermonate hat der Inhaber
des Waldhotels Davos die Entscheidung getrof-
fen, das 4-Sterne-Superior-Hotel mit seinen 46
Zimmern nur im Winterhalbjahr zu betreiben.
Um den Gisten eine gleichbleibende Service-
qualitit zu bieten, entstand die Idee,
eine Losung mit einem Haus zu fin-
den, das im Gegenzug in der Sommer-
saison gedéffnet ist. Mit dem 4-Sterne-
Superior-Hotel Vitznauerhof mit 53
Zimmern habe man nun das passende
Pendant gefunden, heisst es in einer
gemeinsamen Mitteilung der beiden
Betriebe.

Auch in der Kiiche des Hotels weht
ein frischer Wind. Seit Mai 2015 ist der
27-jihrige Karim Schumann der neue
Chefkoch des Fischspezialititen-Res-
taurants Sens, des Restaurants Inspira-
tion und der Panorama Terrasse. Durch
seinen Vater, selbst Koch und als Corporate
Culinary Trainer bei Holland America Line
weltweit unterwegs, entdeckte der junge
Deutsche mit #dgyptischen Wurzeln bereits
friith die Leidenschaft zur Gastronomie. 2004
begann Schumann die dreijahrige Ausbildung
zum Koch im Hotel zum Griinen Kranz an der
Mosel, welche er erfolgreich abschloss.

Danach verbrachte er ein Jahr als Com-
mis de cuisine im Phyllis Court Club in Eng-
land und durfte an der Seite des renommier-
ten Kiichenchefs Greg Lewis arbeiten. Hier
konnte er von Lewis’ Know-how sowohl im
«French Laundry» (Kalifornien) als auch im «El
Bulli» (Spanien) profitieren und sein Wissen
weiterentwickeln.

Im Winter 2011 ergriff Schumann die
Chance, sich im Rahmen einer Stage bei Nils

Henkel im mit 19 GaultMillau-Punkten und

VITZNAUER-
HOF
Im Herzender
Zentralschweiz,
am Fusse der
berithmten
Rigiund an
sonnigsten
Pliitze des Vier-
waldstittersees
liegt das unter
Denkmalschutz
stehende Hotel.

zwei Michelin-Sternen ausgezeichneten
Schlosshotel Lerbach in Bergisch Gladbach
wertvolles Wissen anzueignen. Ein Jahr spia-
ter konnte er bei Jonnie Boer im mit 19,5 Gault-
Millau-Punkten und drei Michelin-Sternen
ausgezeichneten Restaurant De Librije (Nieder-
lande) eine weitere Stage absolvieren. Mit die-
sen neuen Erfahrungen im Gepick fiithrte ihn
sein Weg 2013 ins mit 16 GaultMillau-Punkten
ausgezeichnete Gourmetrestaurant Mann und
Co. im Waldhotel Davos, das ab 2015 nur noch
in der Wintersaison getffnet ist. Der detailver-
liebte junge Koch interpretiert in seiner Kiiche
klassische Gerichte neu und setzt dabei
aufregionale und saisonale Zutaten, ge-
paart mit frischen Kriutern und krif-
tigen Aromen. Dabei gelingt ihm eine
harmonische Verbindung der unter-
schiedlichsten Texturen, bei der sich
vollig neue Geschmacksrichtungen
entfalten.

Das Viersterne-Superior-Hotel mit
historischen Mauern, Jugendstildetails
sowie modernen Designelementen
ist harmonisch in die imposante
Umgebung eingebettet. Das iiber
100 Jahre alte Haus wurde bei der
Hochwasserkatastrophe im August

2005 so stark zerstort, dass der Betrieb ein-
gestellt werden musste. Nach Renovierungs-
und Erweiterungsarbeiten erstrahlte der
«Vitznauerhof» in 2010 wieder in neuem Glanz.
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Fiir das Konzept der Neugestaltung war
Innenarchitekt Giinther Thoény verantwort-
lich. Bei der Renovierung wurde speziell dem
Erhalt der historischen Bausubstanz Beach-
tung geschenkt und Design sowie Architek-
tur mit dem vorhandenen Charme perfekt
vereint. Die nostalgischen Fassaden, roten
Fensterbemalungen und griinen Fensterldden
lassen das Hotel wie ein mystisches Mirchen-
schloss erscheinen - umgeben von einem weit-
liufigen Garten direkt am Wasser. Alte Ele-
mente wie Stuckaturen, bemaltes Glas und
historische Signete wurden erhalten, der heu-
tigen Zeit angepasst und architektonisch raffi-
niert ins Licht geriickt. (chg)
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